Cesti vyzkumnici vyvinuli novou technologii pfirodni konzervace
bio ndpoju. Za projektem stoji i rodinna firma z Jablonce

Praha 5. 2. 2021

V Cesku vznikla nova technologie pfirodni konzervace bio sirupti a dalsich bio potravin pfipravovanych bez
pasterizace. Experti vyuZili k novému know-how esencidlni oleje a rostlinné extrakty. Projekt financné
podporila i Technologicka agentura Ceské republiky (TA €R) a podileli se na ném Vyzkumny tstav rostlinné
vyroby a rodinna firma Kitl z Jablonce nad Nisou.

,V soucasnosti verejnost pohliZzi na béziné potravindrské konzervanty jako na rizikové ldtky. Vznikla proto
spolecenska poptdavka jejich ndhrady za ryze pfirodni. Nejrozsifenéjsi alternativou byla dosud pasterizace, ta
mda ale podle odborniki negativni vliv na nutricné cenné Iatky obsaZené v prirodnich potravindch. Vérim, Ze
spojeni poznatkl vyzkumnik( se znalostmi tradi¢nich vyrobcl bio sirupl a ndpoji prineslo zajimavé know-
how, které bude vyuZivdno i v dalSich oblastech potravindfiské vyroby. Projekt si bezesporu zaslouZil nasi
podporu, “uved| Petr Konvalinka, predseda Technologické agentury Ceské republiky, kterd do vyzkumu vlozila
8,4 milionu korun z Programu EPSILON.

Projekt odstartoval v roce 2019 a bude ukonéen v roce 2022. Roman Pavela, fesitel projektu, k tématu sdélil:
,Sirupy vyrabéné za studena maji fadu pro zdravi prospésnych Idtek, ale musi se do nich ddvat konzervanty,
aby se nekazily. Reseni pomohly nase znalosti z vyzkumu esencidlnich oleji a sekunddrnich metabolitd, u
kterych je zajimavé to, Ze plsobi proti hmyzu a patogenum, ale pro lidské zdravi jsou prospésné, protoZze maji
napriklad antioxidacni ucinky. Vysledkem je know how o chutové a smyslové prijatelnych rostlinnych Idtkdch,
které se daji pouZit jako ndhrady za syntetické konzervanty. Chtéli jsme ddt na trh néjaké vyrobky na bdzi
rostlinnych sirupd, které budou vyuZivat esencidlnich oleji a rostlinnych extrakti misto konzervanti. Vyhodou
je i to, Ze tato vyroba je navic setrnd k Zivotnimu prostredi.”

Pro Uspésnost projektu je velmi pfinosny i postoj a pfistup aplikacniho garanta, ktery je v tomto pfipadé i
vyrobcem konecnych vyrobk(l pro spotrebitele, ¢imZz naplfiuje jeden z hlavnich cild projektu: ,Vyvinout
alespon dva nové vyrobky na bazi rostlinnych sirupll nebo ndapoju, vyuZivajici potravinarsky a hygienicky
inovativnich vlastnosti esencialnich oleji anebo rostlinnych extraktd.”

, Cesti spotrebitelé kladou stdle vétsi diiraz na kvalitu a pfirodni charakter potravin a ndpoji. Novd technologie
zaloZend na prirodni konzervaci je presné tim, co ndm, vyrobcum, umozni jejich potreby vyplnit. V
potravindrském a ndpojdarském primyslu to bude predstavovat vyznamny posun. A proto jsme opravdu hrdi,
Ze spolu s odborniky z Vyzkumného ustavu miZeme byt témi, kdo se na ném podili,“ dodal Jan Vokurka z firmy
Kitl.

Na tiskové konferenci 5. 2. 2021, tedy jesté pred ukonéenim projektu, byla predstavena unikatni technologie
prirodni konzervace pomoci silic z r(iZi. Tento zpUsob uchovani potravin pouZil viibec poprvé na svété tym
odbornikl z Vyzkumného Ustavu rostlinné vyroby v Praze v ¢ele s renomovanym vyzkumnikem Romanem
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Pavelou. Na trh tak pfichazi, jako jeden z vysledk(l vyzkumu projektu podpofeného TA CR, unikatni sirup Kitl
Syrob RiZovy kvét v limitované edici.

, Technologickou agenturu Ceské republiky si velké mnozstvi lidi spojuje prevdiné se strojirenstvim,
nanotechnologiemi a materidly. V TA CR viak podporujeme chytré ndpady z nejriiznéjsich vyzkumnych obord,
CehoZ je tento projekt skvélym prikladem. Je to diikaz toho, Ze podporujeme aplikovany vyzkum a jsme velmi
radi, Ze mdme i takové projekty, které se dostanou k béznému zdkaznikovi,” uvedla Tana Halova-Perglova,
Feditelka Sekce Kabinetu TA CR.
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